 Un restaurant din Singapore va servi in premiera carne din pui crescuta in laborator Cat va costa o portie Ads Actualitate Politic Business Sport Life Show Login Arhiva International stiri externe Un restaurant din Singapore va servi in premiera carne din pui crescuta in laborator Cat va costa o portie Autor: Alina Toma Sambata, 19 Decembrie 2020, ora 09:27 3215 citiri Un restaurant din Singapore va servi in premiera sambata, 19 decembrie, carne de pui crescuta in laborator de startup-ul american Eat Just, dupa ce agentia pentru alimente din tara a aprobat comercializarea acestei carni Potrivit Eat Just, va fi pentru prima oara in istorie cand o carne produsa intr-un laborator va fi vanduta si servita intr-un restaurant, transmite CNBC Restaurantul 1880, cunoscut pentru meniurile sale inovatoare, va include carnea de pui produsa in laborator in trei meniuri: chifla cu pui crocant cu susan si ceapa verde; foietaj cu pui si piure de fasole neagra; si o vafa crocanta cu artar, cu pui, condimente si sos picant Cat va costa o portie Aceste meniuri vor costa aproximativ 23 de dolari, a declarat Josh Tetrick, co-fondator si CEO al Eat Just Tetrick, care a infiintat Eat Just in 2011, a spus ca firma a inceput sa dezvolte carne de pui in laborator din celule animale in 2016 Incepand din 2011, compania a atras fonduri de 300 de milioane de dolari, iar la ultima runda de finantare a fost evaluata la 1,2 miliarde de dolari Pentru a crea carnea de laborator numita GOOD Chicken, o cantitate mica de celule animale sunt prelevate din carne de pui Celulele sunt apoi hranite cu nutrienti cum ar fi aminoacizi, carbohidrati, minerale, grasimi si vitamine, aceleasi tipuri de nutrienti de care au nevoie animalele pentru a creste si a se dezvolta Apoi, celulele se transforma in ritm rapid in carne, folosind un bioreactor Tetrick compara acest proces cu cel in care este obtinuta berea Ads Cat dureaza sa cresti o "friptura de pui" in laborator Procesul complet de creare a carnii de cultura dureaza 14 zile, fiind mai rapid decat in cazul puiului traditional, care are nevoie de 45 de zile pentru a ajunge in stadiul in care poate fi sacrificat, a explicat Tetrick Just Eat are unitati de productie in California si Singapore Tetrick nu a spus cat costa sa produci GOOD Chicken, dar a precizat ca la pretul actual de vanzare Eat Just nu obtine profit Compania poate insa sa se dezvolte in continuare Eat Just a solicitat aprobarea autoritatilor de reglementare din Statele Unite si din alte tari pentru carnea de pui crescuta in laborator Tetrick a aratat ca guvernul din Singapore a avut nevoie de peste doi ani pentru a aproba aceasta carne pentru vanzare Carne dezvoltata in laborator, in premiera mondiala Ads "Au numit o comisie pentru siguranta Au analizat calitatea liniei de celule, procesul de productie si au stabilit ca este sigur", a spus acesta In timp ce Administratia pentru medicamente si Alimente si Departamentul pentru Agricultura din SUA au supravegheat reglementarea fructelor de mare pe baza de celule incepand din 2019, carnea de cultura, precum produsele din carne pe baza de plante, se va confrunta probabil cu opozitia producatorilor traditionali de carne, cum ar fi Cattlemen's Association Pe langa aprobarea autoritatilor de reglementare, costurile ridicate de productie sunt una dintre cele mai mari bariere cu care se confrunta intreprinderile noi din sectorul carnii Potrivit Bloomberg, costul de productie pentru carnea de cultura este cuprins intre 400 si 2 000 de dolari pe kilogram In 2013, startup-ul olandez Mosa Meat a anuntat ca a costat 280 000 de dolari sa produca un burger in laborator, dar compania a gasit recent o modalitate de a reduce costurile Ads Mosa Meat spera ca, pana in 2021, sa-si vanda pateurile cultivate in laborator la aproximativ 10 dolari, potrivit Reuters Pana in 2030, se preconizeaza ca piata carnii pe baza de celule va ajunge la 140 de miliarde de dolari, conform previziunilor realizate de Blue Horizon Corp Startup-urile care cultiva carne in laborator au atras, de asemenea, atentia investitorilor mari De exemplu, Memphis Meats, cu sediul in San Leandro, California, ii numara printre investitorii sai pe Bill Gates , Richard Branson si Tyson Foods Singapore, prima tara care aproba vanzarea carnii crescute in laborator Ads Scrie pe Ziare Com Citeste si: De ce nu-l va demite premierul Ciucă pe plagiatorul Florin Roman: ”Ar crea un precedent nedorit” Noul ministru al Inovării, Cercetării și Digitalizării, Florin Roman, a stârnit revolta opiniei publice după ce a ieșit la iveală că și-a plagiat lucrarea de disertație Premierul Ciucă Prin câte schimbări de guverne a trecut Raed Arafat Politicienii au încercat să scape de acesta dar sistemul pentru situații de urgență ”este construit să depindă de el” De șapte ani, doctorul Raed Arafat este șeful Departamentului pentru Situații de Urgență din cadrul Ministerului de Interne însă de-a lungul timpului a fost ținta unor scandaluri legate de Ne puteți urmări și pe pagina noastră de Facebook sau pe Google News Sursa: NEWS RO Comentarii Salamcusoia Click pentru a vedea sistemul de punctaj "> rank 5 Un fel de salam cu soia ? Vezi tot Adauga comentariu Parteneri Ziare Com DigiSport ro Suma ametitoare pe care ar fi pariat-o Anamaria Prodan pe victoria lui Lewis Hamilton TelekomSport ro Un nou tun de ULTIMA ORA dat de FCSB Becali face SHOW total pe piata transferurilor si aduce unul dintre cei mai in forma jucatori din Liga I Adevarul ro Francezul stabilit in Romania care a realizat primul Logan electric: "Mi-am vandut apartamentul ca sa incep afacerea" Ads Top stiri din Actualitate Coronavirus România Prima zi cu mai puțin de 500 de cazuri în ultimele 4 luni Procurorii au început urmărirea penală in rem pentru purtare abuzivă în cazul copilului de 13 ani împuşcat din greşeală de un poliţist VIDEO Joe Biden a declarat stare de dezastru major în Kentucky după tornadele devastatoare VIDEO Șofer, prins băut la volan într-o mașină peticită și fără cauciucuri Cum a explicat bărbatul situația ciudată polițiștilor Un an de la inaugurarea trenului dintre București și Aeroportul Otopeni Ce a fost bun și ce probleme mai sunt de rezolvat Incident grav în Marea Baltică O navă daneză și una britanică s-au ciocnit Toate stirile din Actualitate Ads Ads Urmărește-ne pe: explozie cluj accident Bucuresti teste saliva Tulpina Omicron Viitorul Europei restrictii Loteria vaccinarii Marian Neacsu Laura Vicol Mihai Sora Sorin Grindeanu Nicolae Ciuca Dacian Ciolos Colin Powell Ludovic Orban Klaus Iohannis Liviu Dragnea Viorica Dancila Raluca Turcan Clotilde Armand Florin Citu Abonare breaking news Toggle Abonare la stiri din Actual Toggle Business Toggle Sport Toggle Life Toggle Dark mode Toggle Mareste fontul Comunitate Platforma pentru solutionarea litigiilor Sitemap Termeni si conditii Politica de confidentialitate Politica de cookie Setari confidentialitate Contact Urmareste-ne pe: Aboneaza-te la notificarile Ziare com: Breaking News Toggle Actual Toggle Business Toggle Sport Toggle Life Toggle Nu multumesc! Ok, ma abonez! Pentru a va abona la notificarile Ziare Com apasati butonul de sus Allow sau Permite &times; Orase selectate: Selecteaza si alte orase de mai jos Inchide Salveaza &times; Login Username: Parola: Mi-am uitat parola Creeaza cont &times; Reguli de votare 1 S-a mai votat de pe acest ip - La multe companii, la dispozitia angajatilor este pusa o singura adresa de ip Este posibil ca un coleg de-al dvs sa fi votat deja acest comentariu In aceste conditii, exista o solutie pentru a putea vota: va faceti un cont, deveniti membru al comunitatii Ziare com si votati, logat, orice comentariu doriti 2 Vreti sa votati propriul comentariu - Pentru o evaluare cat mai obiectiva a comentariilor, cei care posteaza nu-si pot vota propriul comentariu Inchide 